
Unsere Schmankerl im Juni 
 

 
 
 

Feines Knoblauchsüppchen mit Croutons und Gartenkräutern 3,70 €  
garlic soup with croutons and herbs 

 
 
 

Französische Zwiebelsuppe mit Käsebruschetta überbacken 3,90 €  
French onion soup with baked cheese bruschetta 
 
 
 

Rahmiges Süppchen von Pfifferlingen mit Speckkrusteln 4,40 €  
creamy soup of mushrooms with bacon  
 
 
 

Fruchtiger Krabbencocktail auf Chiffonade  
mit frischen Früchten und Hausbrot 8,90 €  
fruit prawn cocktail to chiffonade with fresh fruit and bread  
 
  
 

Kleiner gemischter Salat mit Croutons und Kräutern 3,00 €  
small mixed salad with croutons and herbs 
 
 
 

Matjesfilet mit Äpfeln und Zwiebeln in Sauerrahm mit Hausbrot 7,50 €   
Herring fillet with apples and onions in sour cream with bread 
 
 
 

Carpaccio vom Rinderfilet fein mariniert  
mit frischem Parmesan, Meersalz und gestossenem Pfeffer 9,80 € 

carpaccio of beef- filet with fresh parmesan-cheese,  sea salt and pepper 
 
 
 

Marinierter Babymozzarella  
mit Cocktailtomaten im Parmesankörbchen 7,80 € 
marinated babymozzarella and cocktailtomatos  
 
 
  

Portion Obatzda mit Zwiebeln und Laugengebäck 4,90 € 

bavarian cheese with onions and prezels 
 
 
 

Wurstsalat von der Regensburger  
mit Essiggurken, Tomaten und Zwiebeln 5,70 € 

sausage salad of the regensburg with pickles, tomatoes and onions 
 
 
 

Reichhaltiges Brotzeitbrett mit Rohschinken, kalter Braten,  
Obatzda, Würstl, Käse und Ei dazu ein Stamperl Obstler 8,50 €  
rich snack board with smocked ham, cold rost meat, sausage, cheese and egg 



Unsere Schmankerl im Juni 
 
 
 
 

Bunte Frühlingssalate mit gegrillten Pilzen,  
Croutons und Hähnchenbrust 8,70 € 
mixed salad with grilled mushrooms, croutons and chicken breast 
 
 
 

Bröselfetzen, Schnitzel „Wiener Art“ an Salatbouquet, 
wahlweise mit Pommes Frites oder Röstkartoffeln 8,50 € 
viennese schnitzel with salad with French fries or potatoes 
 
 
 

Salatschüssel in Frenchdressing  
mit Pfifferlingen, Speck und Zwiebeln 7,90 € 

salad bowl in french dressing with Mushrooms, bacon and onions 
 
 
 

Lachssteak  
mit Spargel und Krabben überbacken dazu Kartoffeln 14,70 €  
salmon steak with asparagus and crab au gratin, potatoes 
 
  
  

Hähnchenbrustfilet  
mit frischem Paprikagemüse und Butterreis 10,20 €  
chicken breast with fresh peppers and butter rice 
 
 
 

Schweinefilet im Speckmantel  
auf Ragout von frischen Pfifferlingen mit Kroketten  11,70 € 

pork tenderloin wrapped in bacon on ragout of fresh mushrooms with potato croquettes 
 
 
 

Rinderlende auf geschmorten Zwiebeln,  
Baked Potato und gegrilltem Gemüse 14,00 €  
beefsteak on stewed onions, baked potatos and grilled vegetable  
 
 
 
 

Tobleronemousse aus der Original-Schoki,  
mit den zarten Honig-Mandelstücken 3,20 € 

mousse of original „Toblerone“- chocolate  with fine pieces of honey- almonds    
 
 
 

Duett von weisser und brauner Schokomousse mit Krokant 3,70 €   
duet of white and brown chocolate mousse with crunchy hip 

 
 
 

Bayrisch Crème mit frischen Erdbeeren 4,20 €   
bavarian cream with fresh strawberries   


