
Unsere Schmankerl im September 
 

 
 
 

Zucchinicremesuppe mit Knoblauchcroutons und fritiertem Ruccola   3,20 €� 
courgettes soup with garliccroutons   

 
 

Getrüffelte Erdäpfelsuppe mit Speckkrusteln und 

gegrillten Egerlingen    3,70 €� 
truffled  potatosoup with bacon an Mushrooms 
 

 

Kräftige Nudelsuppe mit Tafelspitz und Wurzelgemüse    2,90 €�  
Noodle soup with prime boiled beef and vegetables  
 

 

Carpaccio vom Rinderfilet fein mariniert      

mit frischem Parmesan, Meersalz und gestossenem Pfeffer  10,50 €  
carpaccio of beef- filet with fresh parmesan-cheese,  sea salt and pepper 

  
 

Rosa gebratenes Roastbeef an Bratkartoffelsalat,   

Schnittlauchdip   8,90 € 
Roast beef with fried potatosalad and sour cream 
 

 

Gegrillte Scampi mit Bruschetta an pikanten Algensalat 10,90 €  
Grilled scampi with bruschetta an salad of seaweeds 
 

 

Graved Lachs auf Rösti an Salatbouqet mit Senf-Honigdressing   9,20 € 

        Graved salmon  with roast potatoes and Mustard-Honey-Dressing 
 
 

Gegrillte Rinderfiletwürfel mit Speck und Champignons 

auf herbstlichen  Salaten im rahmigen Hausdressing   9,20 € 
Grilled cube of beef fillet with bacon, mushrooms and salad  
 
  

Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel an Buntem Salatbouqet 

in Cocktailmarinade mit Früchten und Nüssen   8,90 € 

chicken breast in a crispymantle with cocktailsauce, fruits and nuts 
 
 

Bunter Salat von gegrillten Scampi und mediteranem Gemüse 

in pikantem Sesam-Chilli-Dressing 10,20 € 

mixed salad of scampi and vegetables with sesame-chillisauce 
 

 

Grosse Salatschüssel mit Schinken, Käse, Croutóns und Ei 

in rahmigem Hausdressing   7,90 € 
mixed salad with ham, cheese, croutons and egg 

 
 

Spinatknödl mit Tomatenconcassé, Nussbutter und  

         gehobeltem Parmesan                   7,20 €  
        spinach dumplings with tomatocubes and parmesan-cheese 

 

 
 



 
Unsere Schmankerl im September 

 
 
 

            
Bröselfetzen, Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein 

mit Salatgarnitur und Röstkartoffeln oder Pommes Frites                          8,50 € 
viennese schnitzel with salad with potatoes or French fries 
 

 

Cordon Bleu vom Schwein mit Salatgarnitur und 

Röstkartoffeln oder Pommes Frites  9,70 € 

Cordon bleu of pork with fried potatoes or French fried 
 

 

Kalbsrahmbraten mit Honigkarotten und Butterspätzle   9,20 €� 
Roastveal with honeycarotts and speatzle 
 
  

In Rotwein geschmorte Ochsenbrust, Rahmwirsing  

Und Röstkartoffeln    8,90 €  
Braised oxbrast with creamsavoy and fried potatoes 
 

 

Geschmortes Lammhaxerl mit Knoblauch-Rosmarinjus  

auf Ratatouillegemüse , überbackene Sahnekartoffeln   10,20 € 

braised shank of lamb with Ratatoille and potato gratin 
 

 

Schweinefilet im Kräuter-Pilzrahm mit abgerösteten  

Brez´nknödel und Gemüsebeilage  12,50 €  
Filet of pork in mushroom-herbcream  with pretzeldumpling and vegetables 
 

 

Rostbraten vom Rind mit Birnen-Schalottengemüse, 

gratinierte Kartoffeln  14,50 € 

grilled steak of beef with pear-shallots-vegetables and bake potatoes    
 

 

Rinderfilet vom Grill mit kräuterbutter, gegrilltem Gemüse  

und Knoblauchscampi  20,50 € � 
Filet of beef with herbbutter, grilled vegetables and garlicscampis 

 
 

Saiblingsfilet im Speckmantel  auf fruchtigem  

Kartoffel-Linsengemüse  13,80 € � 
filet of char with bacon and mixed vegetables of potatoes and lentils   

 
 

Zander mit Parmesan überbacken, Ratatouille 

und gratinierten Rahmkartoffeln                   14,70 € 

         pike-perch with parmesan-cheese , ratatouille and potato  gratin 

 
 
 
 
 
 
 
 



Unsere Schmankerl im September 
 
 
 

 Tobleronemousse auf fruchtigen Marillenkompott   

 mousse of toblerone with apricotcompote    4,20 € 

 

 

 Quarkmousse mit Vanillemark und Beerenragout          3,90 € 

        Cheesemousse with vanilla and berryragout 
 

 

 Joghurt-Thymianparfait an warmen Himbeermousse          4,70 € 

        Parfait of yogurt and thym with hot rasberrymousse 
 

 

 Hausgemachte Zwetschgenknödel, Zwetschgenröster  

 und Nussbutter                3,50 € 

 homemade plum dumplings and plumcompote  


